Origine :

Vignoble en Coteaux d’Aix-en-Provence,
d’exposition nord, planté sur sols argilo-calcaires,
a une altitude moyenne de 250 m, /'

Composition : - = =

Vermentino 70.% et Ugni Blanc 30 % = -
T A

Culture : | — ;*";

Conduite des vignes'en agrlc:ulture bielogiqtie, /- =
Vin biologique certifié par Ecocert FR=BIQ-0% /2= . ==

e LT 2
Vendanges : P L S
Meécaniqtie et manuelle, réalisées de nuit afin de”™
profiter des.basses températures, protéger les baies et

diminuer.l’apport de sulfites.

|

Vinification : g N '_T":_"
Macération sur bourbes entre 2° et 4° en VLLe de Wt
favoriser la-variété et complex1te aromathue
Fermentation conduite‘entre-12° et.14° =

Elevage sur lies fines. PN I ~

Dégustation : SR
Le nez, d'une grande délicatesse, s'ouvre sur des

o

> M A I NE A . . .
Tour CAMPANETS aromes de fruits exotiques (ananas, passion...) et de

fleurs blanches. En bouche, I'attaque est franche sur de

superbes notes de péche et de poire. L'ensemble est
Bois P généreux et gras, soutenu par une belle fraicheur
DeS fees minérale.
Alliances

Une petite friture d’éperlans, Coquillages, Dorade au
fenouil, assiette de fromage, Carpaccio d’Ananas.

X D'AIX EN PROVENCE
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D O MAI N E
Quantité Bois des Fées Blanc : 40 HL (5 300 bouteilles) Tour CaMPaNeTs



